
Denominazione: Teroldego I.G.T. Vigneti delle Dolomiti

Uve: Teroldego 100%

Area di produzione: Campo Rotaliano – Mezzolombardo - Trentino

Altitudine: 230 m.s.l.m.

Tipo di suolo: dolomitico-calcareo

Sistema di allevamento: pergola doppia tradizionale trentina

Vendemmia: fine settembre – primi ottobre, a mano

Tipologia di agricoltura: biologico certificato

Vasche di fermentazione: rovere

Maturazione: minimo 3 anni in rovere

Durata della macerazione: 20 giorni

Fermentazione malolattica: svolta

Bottiglie prodotte: max 1.500 da 0,75; solo nelle annate migliori

Zuccheri residui: secco


