Ralema

PRIMITIVO
SALENTO

INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

CLASSIFICAZIONE
Indicazione Geografica Protetta
VITIGNO

Primitivo 100%

DENSITA’ DI IMPIANTO

5000 ceppi per ettaro

ETA’ MEDIA DEI VIGNETI

20 anni

RESA MEDIA IN UVA PER ETTARO
120 quintali

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Alberello e/o spalliera

ZONA DI PRODUZIONE
Faggiano, Salento — Puglia — Italia
VENDEMMIA

Prima decade di settembre
VINIFICAZIONE

Macerazione termocontrollata, di seguito svinatura e pressatura soffice
alla fine della fermentazione

AFFINAMENTO
In acciaio
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore rosso rubino con riflessi violacei e profumo intenso, fruttato con
note di prugna e ciliegie, al palato si presenta lungo, morbido, armonico e
complesso

TEMPERATURA DI SERVIZIO

16-18 °C

ABBINAMENTI CONSIGLIATI

Primi piatti robusti, carni rosse e cacciagione, formaggi a pasta dura
GRADAZIONE ALCOLICA

14 %Vol.

WINE CATEGORY
Denominazione di Origine Protetta
VINE VARIETIES

Primitivo 100%

VINES FOR HA

5000 stumps for hectare

AGE OF VINE

20 years old

MADE MIDDLE IN GRAPES FOR HA
120 ql

SYSTEM OF VITE

Little tree or espalier
PRODUCTION AREA
Faggiano, Salento — Puglia — Italy
HARVEST PERIOD

First decade of September
VINIFICATION

Thermo-controlle maceration, followed by draining and soft pressing at
the and of the alcoholic fermentation

AGEING
In stainless steel
TASTING NOTES

Deep ruby red colour with violet reflections, intense aroma, fruity with
notes of prunes and cherry. Full-bodied wine, soft, balanced and complex

SERVING TEMPERATURE

16-18 °C

BEST SERVED WITH

Savoury first courses, red meat and game, mature cheeses.
ALCOHOLIC GRADATION

14 %Vol.
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